PRIMI

RAVIOLI RICOTTA E LIMONE €14,00 1l Josper ¢ uno strumento di origine spagnola che abbina le caretteristiche del forno
con pomodorini alla brace e timo con quelle della griglia, conferendo ai piatti un gusto deciso dai sentori affumicati

RAVIOLI DI ZUCCA E RICOTTA €14,00 GUANCIA DI SUINO FRIULANO BRASATO €20,00
con burro nocciola, salvia, mandorle e mosto cotto brasatura all'aeternum amor vitae, zucca mantovana e cavolo nero

PICI CON CARCIOFI ALLA BRACE €15,00 FILETTO DI MANZO ALLA BRACE €25,00
guanciale e pecorino romano con broccoletti e patate

MALTAGLIATI DI FARRO €16,00 GALLETTO “AL MATTONE” €15,00
con ceci, mazzancolle e rosmarino con patate alla paprika ed insalatina

SPAGHETTONI “SORELLE SALERNO” €16,00 BACCALA IN OLIO COTTURA €18,00
con pomodorini, capperi e tonno fresco con puree di patate e chips di peperone crusco

al profumo di limone
TONNO SCOTTATO SU PAK-CHOI

RISOTTO AL CESANESE €15,00 ALLO ZENZERO €20,00
con fonduta di parmigiano e granella di nocciola con grannella di pistacchio
SALMONE ALLA BRACE CON SALSA DI SOIA €15,00
e agretti

* Alcuni prodotti di difficile reperibilita potrebbero essere congelati all’origine.

* Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie alimentari sono disponibili rivolgendosi
al personale di servizio

* pane burgers

* Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
(-20°C per 24 ore) conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004 e dell'Ordinanza Ministeriale del
12/05/1992 per prevenire il rischio di Anisakis.
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]l]osper ¢ uno strumento di origine spagnola che abbina le caretteristiche del

forno con quellc della (griglia, confcrendo ai piatti un gusto deciso dai sentori

affumicati

La cucina di Passpartout é un cantiere di continue sperimentazioni
e ricerche di equilibri perfetti.
Ma, allo stesso tempo, una cucina calda e accoglienre,
mediterranea e dai profumi che sanno di casa.
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PASSPARTOUT

istorarsi a Borgo Pio

ANTIPASTI

TEGAME DI VERDURE DI STAGIONE AL JOSPER

con olio al basilico

CARCIOFI ALLA BRACE E BUFALA
con crumble alla menta e rosmarino

"TONNO & POMODORO"
tartare di tonno con maionese allo scalogno
su carpaccio di pomodoro e panko

SALMONE MARINATO ALL’ ARANCIA
con stracciatella di burrata

INSALATINA DI CARCIOFI E MAZZANCOLLE
SCOTTATE ALJOSPER
con bottarga di muggine

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DOL
con confettura artigianale e giardiniera

TAGLIERE DI FORMAGGI DOL
con confettura artigianale

TAGLIERE DI SALUMI DOL
con giardiniera Passpartout

€12,00

€15,00

€16,00

€14,00

€18,00

€25,00

€16,00

€15,00




