
ANTIPASTI E FRITTI

CARCIOFO ALLA ROMANA                               7,00 €                                                 

TEGAME DI VERDURE AL JOSPER                   12,00 €                                              
con stracciatella di burrata e olio al basilico                                                                                 
        

BATTUTO DI GAMBERI                                     18,00 €
con olio alla n’duja e stracciatella di burrata

SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI            14,00 €
e insalatina di rucola e mele  

ROAST-BEEF CON  SALSA TONNATA            13,00 €
capperi fritti e germogli 

               

POLPETTE DI MELAZANE                                 12,00 €
CON PROVOLA AFFUMICATA                         
su coulis di pomodoro e menta

POLPETTE  DI MOZZARELLA DI BUFALA     12,00 €
con salsa alla n’duja 

POLPETTE DI BACCALÀ                                    13,00 €
con salsa aioli

GAMBERI IN PASTA KATAIFI                            13,00 €
con salsa piccante 
 
POPCORN DI POLLO                                          8,00 €
con salsa yogurt 

DEGUSTAZIONE DI POLPETTE                       22,00 €
Melanzane , Baccalà e Mozzarella di bufala

TAGLIERI

SELEZIONE DI SALUMI DOL                             16,00 € 
e giardiniera fatta in casa 

SELEZIONE DI FORMAGGI LAZIALI                18,00 €
con composta di fichi e miele                                   

SALUMI DOL E FORMAGGI LAZIALI                27,00€          
con giardiniera e confettura di fichi                         



SECONDI DAL JOSPER
Il Josper è uno strumento di origine spagnola che abbina le caretteristiche del forno con quelle della griglia, 

conferendo ai piatti un gusto deciso dai sentori affumicati

PRIMI PIATTI
Paste Fresche Preparate Quotidianamente

PesceCarne

AMATRICIANA, CACIO E PEPE, CARBONARA, GRICIA                                  13,00 €

FETTUCINE “ALFREDO”                                                                                        14,00 €    
con burro piemontese di malga e parmigiano reggiano stagionato 48 mesi                                                                                           

RAVIOLI RICOTTA E LIMONE NON TRATTATO                                            14,00 €
con pomodorini al josper e timo                                                                                                                                                                  

SPAGHETTONE FRESCO CON ALICI                                                                 
pomodori pachino e pane tostato al josper                                                                   14,00 €

SCHIAFFONI PACHINO E VONGOLE AL JOSPER                                                         
aromatizate al limone                                                                                                   16,00 €

RIGATONE “SORELLE SALERNO”  ALLA PUTTANESCA DI TONNO                                                                    
cristalli di capperi e origano fresco                                                                               18,00 €

RISOTTO, CRUDO DI GAMBERO ROSSO                                                          22,00 €
burrata e pistacchi

LASAGNETTA AL RAGÙ DI FASSONA                                                                14,00 €
dal forno alla brace 

SOVRACOSCIA DI POLLO              14,00 €                                                                                 
patate e insalatina                       

ENTRECÔTE 250 GR                       24,00 €                                                            
con insalata                                       

SALSICCIA DI NORCIA                   14,00 €
con patate rosticciate e cicoria         

MAIALINO PORCHETTATO          16,00 €
con ananas alla griglia        

TOMAHAWK                                    l’etto 7,00 €
con patate e verdure                                  

SALMONE ALLA BRACE                        16,00 €                                                           
con sarmoriglio,  insalatina e patate

TONNO SCOTTATO                             18,00 €
Pure di patate al sedano                                        

POLPO ALLA BRACE                              20,00 €                                    
con patate, cipolle e peroncino  

BACCALÀ  ALLA PORTOGHESE          16,00 €                                                         
Preparato con olive, patate,
latte, crosta di pane artigianale alle erbe



Chiedi il digestivo più adatto 
al tuo dolce

PATATINE FRITTE                                           5,00 €       
    
PATATE ROSTICCIATE AL  JOSPER              6,00 € 
           
CICORIA RIPASSATA                                        6,00 €

BURGER ALLA BRACE 

PASSPARTOUT BURGER                                14,00 €
Manzo, cicoria ripassata, pecorino e guanciale     

BACON CHEESE BURGER                             16,00 €
Manzo, bacon, cheddar, insalatina e pomodoro   

VEGGYBURGER                                               13,00 €
Verdure di stagione alla griglia, cicorietta ripassata e 
pecorino romano fuso                                           

CONTORNI

INSALATE
BUFALA, MISTICANZA  E POMODORINI   12,00 €

CAESAR SALAD                                                 14,00 €
con lattuga, pollo alla brace, bacon croccante, crostini di 
pane, scaglie di grana e salsa caesar                           

GRECA                                                                10,00 €                                                      
con cetrioli, origano, pomodorini, feta, 
olive taggiasche e cipolla    
             
MELE CROCCANTI                                          12,00 €   
con rucoletta di campo, mele croccanti, parmigiano 
reggiano stagionato 48 mesi e aceto balsamico di modena 
Aggiunta di Tonno Fresco Scottato Al Josper       6€                                                 

BURRATA E PESCHE                                        14,00 €
con insalatina riccia, ravanelli, pomodorini, nocciole, 
menta, burrata e pesche                  

 Tutti i Burger sono accompagnati da patatine fritte  

Pinot Bianco  Doc Berg ~   Nals Margreid                    28,00 €                     

100% Pinot Bianco ~ Alto Adige 

Sauvignon Doc Stein ~   Nals Margreid                             30,00 €                     
100% Sauvignon Blanc ~ Alto Adige

Pinot Grigio Doc Hill ~ Nals Margreid                            28,00 €           
100% Pinot Grigio ~ Alto Adige

Pinot Grigio Dop ~   Puiatti                                                           26,00 €       7,00€         
100% Pinot Grigio ~ Friuli

Chardonnay Doc Kalk ~ Nals Margreid                        26,00 €        
100% Chardonnay ~  Friuli 
                
Ribolla Gialla Igp Venezia Giulia ~Puiatti           25,00 €       7,00 €          
100%pinot Bianco ~ Friuli

Traminer Friuli Dop ~   Puiatti                                                  28,00 €      8,00 €         
100% Traminer aromatico  ~ Friuli

Chardonnay Friuli Dop ~   Puiatti                                       25,00 €       8,00 €               
100%chardonnay  ~ Friuli 

Roero Arneis Docg ~   Batasiolo                                                28,00 €                   
100%Roero Arneis  ~ Piemonte

Gavi Granee Docg ~   Batasiolo                                                  28,00 €                   
100%Cortese  ~ Piemonte 

Malvasia Bianca ~   Casale Lucino                                             24,00 €       7,00 €           
100% Malvasia Puntinata  ~ Lazio 

Vermentino IGT  ~ Az. Vinicola Amor Vitae                           25,00 €      7,00 €
100% Vermentino ~  Lazio 

Chiaramonte Chardonnay  ~  Firriato           24,00 €
 100% Chardonnay ~ Sicilia 
Caeles Grillo Doc  ~  Firriato                          25,00 €
 100% Grillo ~ Sicilia 

Syrah Rosè IGT  ~ Az. Vinicola Amor Vitae                                24,00 €      7,00 €
100% Syrah ~ Lazio 

Primitivo Rosato Aka Igt~ Produttori di Manduria  24,00 €      
100% Primitivo vinificato in rosato ~ Puglia

Le Sabbie dell’Etna Rosato Doc ~ Firriato          26,00 €      
100% nerello mascalese ~ Sicilia



ACQUA POTABILE TRATTATA 75 cl              2,00 €
Naturale / Gassata
                                                      
SOFT DRINK GASSATI                                       4,00 €

SUCCHI DI FRUTTA                                           3,50 €     

BEVANDE

BIRRE 
Nastro Azzurro Spina 0,4                                      6,00 €

Messina “Cristalli di Sale”   bott. 33cl                     6,00 €

Leffe  “Blonde”    bott. 33cl                                    6,00 €

Leffe  “Ambre”    bott. 33cl                                    6,00 €

Leffe  “Rouge”    bott. 33cl                                    7,00 €

                                   

*Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo
è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva (-20°C per 
24 ore) conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004 
e dell’ Ordinanza Ministeriale del 12/05/1992 per prevenire il 
rischio di Anisakis.

*Alcuni prodotti di difficile reperibilità potrebbero essere 
congelati all’origine.

*Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che
provocano allergie alimentari sono disponibili rivolgendosi al 
personale di servizio

CARCIOFO ALLA ROMANA                               7,00 €                                                 

TEGAME DI VERDURE AL JOSPER                   12,00 €                                              
con stracciatella di burrata e olio al basilico                                                                                 
        

BATTUTO DI GAMBERI                                     18,00 €
con olio alla n’duja e stracciatella di burrata

SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI            14,00 €
e insalatina di rucola e mele  

ROAST-BEEF CON  SALSA TONNATA            13,00 €
capperi fritti e germogli 

               

POLPETTE DI MELAZANE                                 12,00 €
CON PROVOLA AFFUMICATA                         
su coulis di pomodoro e menta

POLPETTE  DI MOZZARELLA DI BUFALA     12,00 €
con salsa alla n’duja 

POLPETTE DI BACCALÀ                                    13,00 €
con salsa aioli

GAMBERI IN PASTA KATAIFI                            13,00 €
con salsa piccante 
 
POPCORN DI POLLO                                          8,00 €
con salsa yogurt 

DEGUSTAZIONE DI POLPETTE                       22,00 €
Melanzane , Baccalà e Mozzarella di bufala

TÈ E TISANE                                                        4,00 €

CAFFÈ                                                                   2,50 €

CAPPUCCINO                                                     3,50 €

CAFFETTERIA

Servizio 2 €Cestino di pane 2€



APERITIVI 

I grandi classici della miscelazione
e variazioni sui nostri drink

 Formula Aperitivo dalle 17.00 alle 20.00  

Voglia di cocktail?
SPRITZ
aperol, prosecco e soda  

AMERICANO
vermouth rosso , campari bitter e soda 

NEGRONI 
campari bitter, martini rosso, gin beefetter

CYNAR SPRITZ 
amaro cynar, prosecco, soda

HUGO 
lime, liquore di sambuco, prosecco e soda

GARDEN FRUIT (ANALCOLICO) 
polpa di ananas, more, bergamotto spremuto, succo di 
cramberry 

Spezzafame Passpartout
10 €

10 €

1 Drink/Calice a scelta
Nachos al forno, olive verdi +

2 tapas del giorno

1 Drink/Calice a scelta
Nachos al forno con salumi e formaggi laziali

e 2 tapas del giorno

Tagliere Passpartout
 15 €

1 Drink/Calice a scelta
Nachos, salsa piccante, olive e 

Tagliere con salumi e formaggi laziali
 bruschette miste  + 2 tapas del giorno

Aperitivo Passpartout
 18 €

BUFALA, MISTICANZA  E POMODORINI   12,00 €

CAESAR SALAD                                                 14,00 €
con lattuga, pollo alla brace, bacon croccante, crostini di 
pane, scaglie di grana e salsa caesar                           

GRECA                                                                10,00 €                                                      
con cetrioli, origano, pomodorini, feta, 
olive taggiasche e cipolla    
             
MELE CROCCANTI                                          12,00 €   
con rucoletta di campo, mele croccanti, parmigiano 
reggiano stagionato 48 mesi e aceto balsamico di modena 
Aggiunta di Tonno Fresco Scottato Al Josper       6€                                                 

BURRATA E PESCHE                                        14,00 €
con insalatina riccia, ravanelli, pomodorini, nocciole, 
menta, burrata e pesche                  



VINO  IN BOTTIGLIA E ALLA MESCITA
ROSSI BOLLICINE 

ROSÈ E ROSATI

BIANCHI

AMATRICIANA, CACIO E PEPE, CARBONARA, GRICIA                                  13,00 €

FETTUCINE “ALFREDO”                                                                                        14,00 €    
con burro piemontese di malga e parmigiano reggiano stagionato 48 mesi                                                                                           

RAVIOLI RICOTTA E LIMONE NON TRATTATO                                            14,00 €
con pomodorini al josper e timo                                                                                                                                                                  

SPAGHETTONE FRESCO CON ALICI                                                                 
pomodori pachino e pane tostato al josper                                                                   14,00 €

SCHIAFFONI PACHINO E VONGOLE AL JOSPER                                                         
aromatizate al limone                                                                                                   16,00 €

RIGATONE “SORELLE SALERNO”  ALLA PUTTANESCA DI TONNO                                                                    
cristalli di capperi e origano fresco                                                                               18,00 €

RISOTTO, CRUDO DI GAMBERO ROSSO                                                          22,00 €
burrata e pistacchi

LASAGNETTA AL RAGÙ DI FASSONA                                                                14,00 €
dal forno alla brace 

SALMONE ALLA BRACE                        16,00 €                                                           
con sarmoriglio,  insalatina e patate

TONNO SCOTTATO                             18,00 €
Pure di patate al sedano                                        

POLPO ALLA BRACE                              20,00 €                                    
con patate, cipolle e peroncino  

BACCALÀ  ALLA PORTOGHESE          16,00 €                                                         
Preparato con olive, patate,
latte, crosta di pane artigianale alle erbe

Franciacorta Brut Gran Cuvèe  ~ Bellavista                        55,00 €                 

Chardonnay,Pinot Bianco, Pinot Nero ~ Lombardia 

Spumante Dosaggio Zero Trento Doc  ~ Revì        38,00 €    7,00 €             

Millesimato ~ Chardonnay 80%, Pinot nero 20% ~  Trentino

Prosecco Doc Extra Dry   ~ PᴜnᴛᴏCᴜᴏrᴇ                                    28,00 €   7,00 €
Glera ~ ᴛrᴀ ᴌᴇ ᴄᴏᴌᴌinᴇ ᴅi ᴄᴏnᴇgᴌiᴀnᴏ ~ Veneto 

Prosecco Doc Prestige Rosè   ~ PᴜnᴛᴏCᴜᴏrᴇ                     28,00 €   
Glera  Blend ~ Cᴜᴠèᴇ rᴏyᴀᴌ ᴍiᴌᴌᴇsiᴍᴀᴛᴏ ~ Veneto

Pinot Bianco  Doc Berg ~   Nals Margreid                    28,00 €                     

100% Pinot Bianco ~ Alto Adige 

Sauvignon Doc Stein ~   Nals Margreid                             30,00 €                     
100% Sauvignon Blanc ~ Alto Adige

Pinot Grigio Doc Hill ~ Nals Margreid                            28,00 €           
100% Pinot Grigio ~ Alto Adige

Pinot Grigio Dop ~   Puiatti                                                           26,00 €       7,00€         
100% Pinot Grigio ~ Friuli

Chardonnay Doc Kalk ~ Nals Margreid                        26,00 €        
100% Chardonnay ~  Friuli 
                
Ribolla Gialla Igp Venezia Giulia ~Puiatti           25,00 €       7,00 €          
100%pinot Bianco ~ Friuli

Traminer Friuli Dop ~   Puiatti                                                  28,00 €      8,00 €         
100% Traminer aromatico  ~ Friuli

Chardonnay Friuli Dop ~   Puiatti                                       25,00 €       8,00 €               
100%chardonnay  ~ Friuli 

Roero Arneis Docg ~   Batasiolo                                                28,00 €                   
100%Roero Arneis  ~ Piemonte

Gavi Granee Docg ~   Batasiolo                                                  28,00 €                   
100%Cortese  ~ Piemonte 

Malvasia Bianca ~   Casale Lucino                                             24,00 €       7,00 €           
100% Malvasia Puntinata  ~ Lazio 

Vermentino IGT  ~ Az. Vinicola Amor Vitae                           25,00 €      7,00 €
100% Vermentino ~  Lazio 

Chiaramonte Chardonnay  ~  Firriato           24,00 €
 100% Chardonnay ~ Sicilia 
Caeles Grillo Doc  ~  Firriato                          25,00 €
 100% Grillo ~ Sicilia 

Syrah Rosè IGT  ~ Az. Vinicola Amor Vitae                                24,00 €      7,00 €
100% Syrah ~ Lazio 

Primitivo Rosato Aka Igt~ Produttori di Manduria  24,00 €      
100% Primitivo vinificato in rosato ~ Puglia

Le Sabbie dell’Etna Rosato Doc ~ Firriato          26,00 €      
100% nerello mascalese ~ Sicilia

Merlot Doc Levad ~ NALS MARGREID                     38,00 €  
100%Merlot ~ Alto Adige

Pinot Noir Doc Angra ~NALS MARGREID              33,00 €                 
100% pinot noir ~ Alto Adige

Langhe Doc Nebbiolo ~ BATASIOLO                       30,00 €                                                    
100% Nebbiolo ~ Piemonte

Barbera D'alba Doc  Sovrana ~ BATASIOLO          30,00 €
100% Barbera ~ Piemonte

Barolo Docg ~ BATASIOLO                                      70,00 €  12,00€   100% nebbiolo ~ Piemonte
 
Barbaresco Docg ~Batasiolo                                  60,00 €      
100% Nebbiolo ~ Piemonte

Valpolicella Valpantena  ~Bertani                         25,00 €     
80% corvina veronese, 20% rondinella ~ Veneto

Valpolicella Ripasso Valpantena ~Bertani            28,00€   
85%corvina veronese,10%merlot, 5% rondinella ~ Veneto

Amarone della Valpolicella Valpantena             60,00 €   12,00€
Bertani ~ 80% Corvina ,20%rondinella ~ Veneto

Bolgheri Rosso Doc ~ColleMassari                       50,00 €     
30% Cabernet Sauvignon 30% Merlot 25% Cabernet Franc
10% sangiovese 5% petit verdot ~ Toscana

Chianti Classico ~ Castello di Radda                      30,00 € 
95% sangiovese,5% Canaiolo ~ Toscana

Brunello di Moltalcino  Ugolforte Docg ~       75,00 €
ColleMassari ~ 100% Sangiovese ~ Toscana

Rosso di Montalcino Ciampoleto Doc ~           28,00 €
ColleMassari ~ 100% Sangiovese ~ Toscana

Morellino di Scansano Marteto ~ Bruni              28,00 €   8,00 €
10%syrah ,5%Alicante ~ Toscana

Scarmiglione Syrah Maremma Toscana ~        28,00 €    
Bruni ~10%syrah ,5%Alicante ~ Toscana

Nobile di Montepulciano Santa Caterina ~      30,00 €  
Tenuta Trerose ~100% sangiovese  ~ Toscana

Rosso di Montepulciano  Salterio ~                   25,00 €   7,00 €
Tenuta Trerose ~ 95% sangiovese , 5%Colorino  ~ Toscana

Montepulciano D'Abruzzo Doc ~                     25,00 €   7,00 €
Orlandi Contucci Ponno ~ 100% Montepulciano ~ Abruzzo

Syrah IGP ~Amor Vitae                                           24,00 €   7,00 €
Syrah 100% ~ Lazio 

Aeternum   IGP  ~Amor Vitae                                28,00 €               
80% Cabernet Sauvignon ,20%  Merlot ~ Lazio 
                                       Primitivo di Manduria Elegia  ~                        35,00 €
Produttori di Manduria ~100% Primitivo ~ Puglia 

Primitivo di Manduria Lirica  ~                        26,00 €              
Produttori di Manduria ~ 
Primitivio della Prima Decade di Settembre ~ Puglia 

Altavilla della Corte Syrah  ~  Firriato                 24,00 €
 100% Syrah ~ Sicilia 
Chiaramonte Nero D’Avola  ~  Firriato               26,00 €
 100% Nero D’Avola ~ Sicilia 
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