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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio

24 dicembre 2026 — Cena della Vigilia

Menu alla carta & Menu degustazione

Servizio disponibile per un tempo massimo di 2 ore e 15 minuti.

Menu degustazione — 70 €

Inclusi pane, coperto, acqua e calice di Franciacorta “La Fiorita” con il trittico di entrata.

Antipasto trittico

Burger di merluzzo in pastella con insalata coleslaw
Polpo rosticciato al Josper con patate dolci soffiate, sedano candito e maionese di polpo
Moscardino panato e fritto con salsa olandese alle erbe

Pacchero gratinato al Josper

Ragu di calamaro, ristretto di fumetto di pesce, pomodori confit al Josper e gel al
prezzemolo

Gamberone in tempura all’italiana

Agrodolce di cipolle e peperoncino di Calabria

Torta soffice al limone e mandarino

Con crumble e salsa calda alla vaniglia
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio

24 December 2026 — Christmas Eve Dinner
A la carte & Tasting Menu

Service is limited to a maximum of 2 hours and 15 minutes.

Tasting Menu — 70 €

Bread, cover charge, water and a glass of “La Fiorita” Franciacorta are included with the starter trio.
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Trio of starters

Battered cod burger with coleslaw

Josper-roasted octopus with puffed sweet potatoes, candied celery and octopus
mayonnaise

Breaded and fried baby octopus with herb hollandaise sauce
Josper-gratinated pacchero pasta
Squid ragu, reduced fish stock, Josper-confit tomatoes and parsley gel

Italian-style tempura king prawn

Sweet-and-sour onions and Calabrian chilli pepper

Soft lemon and mandarin cake

With crumble and warm vanilla sauce
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio

24 de diciembre de 2026 — Cena de
Nochebuena

Carta & Menu degustacion
Duracion.mdaxima.del.servicio: 2 horas ). 15 minutos

7 e 7
Menu degustacion — 70 €
Incluye pan, servicio, agua y una copa de Franciacorta “La Fiorita” con el trio de entrantes.

Trio de entrantes

Hamburguesa de bacalao rebozado con ensalada coleslaw
Pulpo asado al Josper con boniato inflado, apio confitado y mayonesa de pulpo
Pulpito empanado y frito con salsa holandesa de hierbas

Pacchero gratinado al Josper

Ragt de calamar, reduccion de fumet de pescado, tomates confitados al Josper y gel de
perejil

Langostino en tempura italiana
Cebolla agridulce y guindilla de Calabria

Bizcocho tierno de limon y mandarina

Con crumble y salsa caliente de vainilla
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio
24 decembre 2026 — Diner du reveillon de
Noel

A la carte & Menu degustatlon

Durée.-maximale.du

Menu déegustation — 70 €

Pain, couvert, eau et verre de Franciacorta « La Fiorita » inclus avec le trio d’entrées.
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Trio d’entreées

Burger de cabillaud en beignet avec salade coleslaw
Poulpe roti au Josper, patates douces soufflées, céleri confit et mayonnaise de poulpe
Petits poulpes panés et frits, sauce hollandaise aux herbes

Pacchero gratiné au Josper

Ragolt d’encornets, fumet de poisson réduit, tomates confites au Josper et gel de persil

Grosse crevette en tempura a l'italienne
Oignons aigres-doux et piment de Calabre

Gateau moelleux citron-mandarine

Avec crumble et sauce chaude a la vanille
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio

24 Dezember 2026 — Heiligabend-Dinner

A la carte & Degustationsmentii

Die Servicezeit betragt maximal 2 Stunden und 15 Minuten.

Degustationsmenu — 70 €

Brot, Gedeck, Wasser und ein Glas Franciacorta , La Fiorita” zum Vorspeisentrio inklusive.

Dreierlei Vorspeisen

Frittierter Kabeljau-Burger mit Coleslaw

Im Josper gerosteter Oktopus mit gepufften SufSkartoffeln, kandiertem Sellerie und
Oktopus-Mayonnaise

Panierter und frittierter Baby-Oktopus mit Krauter-Hollandaise

Im Josper gratinierte Pacchero-Pasta

Tintenfischragout, reduzierter Fischfond, Josper-Confit-Tomaten und Petersiliengel

Riesengarnele in italienischer Tempura

StifSsaure Zwiebeln und kalabrische Chilischote

Lockerer Zitronen-Mandarinen-Kuchen

Mit Crumble und warmer Vanillesauce
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio

24 de dezembro de 2026 — Jantar de
Véspera de Natal

A la carte & Menu de degustacado
T)nrngﬁn mdxima.do Sg_mg_g_z_h_g_ms_g L5 minutos

Menu de degustacao — 70 €

Inclui pdo, servigo, dgua e uma taca de Franciacorta “La Fiorita” com o trio de entradas.

Trio de entradas

Hamburguer de bacalhau em polme com salada coleslaw
Polvo assado no Josper com batata-doce insuflada, aipo confitado e maionese de polvo
Polvinho panado e frito com molho holandés de ervas

Pacchero gratinado no Josper

Ragu de lula, reducdo de caldo de peixe, tomate confitado no Josper e gel de salsa

Camarao-tigre em tempura italiana
Cebolas agridoces e malagueta da Caldbria

Bolo fofo de limao e tangerina

Com crumble e molho quente de baunilha
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio
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PASSPARTOUT

Ristorars: a Borgo Pio
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