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Menu degustazione

Solo menu degustazione

Pane, acqua e coperto inclusi. Calice di Franciacorta “La Fiorita” in entrata.

100 € / persona

Antlpasto trittico

Tartare di gambero viola, pepe rosa e chips di pane all’olio >

Fettuccina di seppia, olio al imone, pecorino in scaglie e
carciofi in purezza

Moscardino panato alle erbe con maionese al passion fruit D

Primo piatto

Spaghettone di Gragnano, bisque di crostacei, gambero, cozze
e vongole in aglio olio al Josper

Secondo primo piatto

Ravioli al limone con ragu di polpo e gel al sedano

Secondo dal Josper

Calamaro ripieno alla mediterranea, quenelle di sedano rapa e 71N
cime di rapa /

Dessert

Mousse di mango, cioccolato e oro
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31 December 2026 — New Year’s Eve Dinnerﬂ
Tasting Menu

Tasting menu only

Bread, water and cover charge included. A glass of “La Fiorita” Franciacorta on arrival.

100 € / person

Trio of starters

* Purple prawn tartare, pink peppercorns and olive-oil bread ¢
Crisps '

Cuttlefish fettuccine, lemon oil, shaved pecorino and artichokes
served simply ~

Herb-crusted baby octopus with passion fruit mayonnaise

First pasta course

Gragnano spaghettone, shellfish bisque, prawns, mussels and
clams with garlic and oil, finished in the Josper

Second pasta course

Lemon ravioli with octopus ragu and celery gel

Josper main course

Mediterranean-style stuffed squid, celeriac quenelle and turnip /
greens

Dessert

Mango mousse, chocolate and gold

- - o N
-
{ r .

N

BN

I“A"" ﬂ’

e}
-



(1!

PHSSPHRT[IUT

Ristorarsi a Borgo Pio .

Menu degustacion

Solo menu degustacion

Pan, agua y servicio incluidos. Copa de Franciacorta “La Fiorita” de bienvenida.

100 € / persona

Trio de entrantes

Tartar de gamba violeta, pimienta rosa y chips de pan con >
aceite '

Fettuccine de sepia, aceite de limon, lascas de pecorino y
alcachofas al natural =

Pulpito empanado con hierbas y mayonesa de fruta de la pasion

Primer plato

Spaghettone de Gragnano, bisque de marisco, gambas,
mejillones y almejas con ajo y aceite al Josper

Segundo primer plato

Raviolis de limon con ragu de pulpo y gel de apio

Plato principal al Josper

Calamar relleno a la mediterranea, quenelle de apionabo y
grelos

Postre

Mousse de mango, chocolate y oro
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Ristorarsi a Borgo Pio .

Menu degustation

Menu degustation uniquement

Pain, eau et couvert inclus. Verre de Franciacorta « La Fiorita » a I’arrivée.

100 €/ personne

Trio d’entrees

Tartare de crevette violette, poivre rose et chips de pain a »
"huile '

Fettuccine de seiche, huile au citron, copeaux de pecorino et
artichauts nature ~

Petits poulpes panés aux herbes, mayonnaise au fruit de la
passion

Premier plat de pates

Spaghettone de Gragnano, bisque de crustaces, crevettes,
moules et palourdes a I’ail et a I’huile au Josper

Deuxieme plat de pates

Ravioli au citron, ragott de poulpe et gel de céleri

Plat principal au Josper

Calamar farci a la méditerranéenne, quenelle de céleri-rave et
pousses de navet

Dessert

Mousse a la mangue, chocolat et or
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31. Dezember 2026 — Silvester-Dinner

Degustationsmenu

AusschliefSlich Degustationsmentu

Brot, Wasser und Gedeck inklusive. Ein Glas Franciacorta ,La Fiorita” zur BegrufSung.

100 € / Person

Dreierlei Vorspeisen

*® Tatar von violetten Garnelen mit rosa Pfeffer und ”
Olivenol-Brotchips '

Sepia-Fettuccine mit Zitronenol, Pecorino-Spanen und puren
Artischocken ~

Krauterpanierter Baby-Oktopus mit Passionsfrucht-Mayonnaise

Erster Pastagang

Spaghettone aus Gragnano, Krustentierbisque, Garnelen, Mies-
und Venusmuscheln mit Knoblauch und Ol aus dem Josper

Zweiter Pastagang

Zitronenravioli mit Oktopusragout und Selleriegel

Hauptgang aus dem Josper

Mediterran gefullter Tintenfisch, Sellerieknollen-Quenelle und
Stangelkohl

Dessert

Mangomousse, Schokolade und Gold
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31 de dezembro de 2026 — Jantar de Passagem
> de Ano

Menu de degustacao

Apenas menu de degusta(;éo

Pdo, dgua e servico incluidos orta “La Fiorita” a chegada.

Tril(g) o e‘i’letsr 0ﬁas

* Tartaro de camardo violeta, pimenta-rosa e chips de pdo com »
azeite '

Fettuccine de choco, azeite de limado, lascas de pecorino e
alcachofras ao natural ~

Polvinho panado com ervas e maionese de maracuja

Primeiro prato

Spaghettone de Gragnano, bisque de crustdaceos, camardao,
mexilhdo e améijoas com alho e azeite no Josper

Segundo prato de massa

Ravioli de limdo com ragu de polvo e gel de aipo

Prato principal no Josper

Lula recheada a mediterrdnica, quenelle de aipo-rabano e /
grelos

Sobremesa

Mousse de manga, chocolate e ouro
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